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年会米其林厨师海鲜挑选方法

生成日期: 2025-10-28

米其林私宴/米其林星厨/米其林星厨私宴365天，8760小时，525600分钟，31536000秒；每时每刻，演绎细节的
精致；目光所及，感官之上，对奢华精致的追求。味觉唤醒，直至入了人心。《米其林红色宝典》 此后每年翻
新推出的《米其林红色宝典》被“美食家”奉为至宝，被誉为欧洲的美食圣经。而被评选出来的米其林主厨就
是那个每时每刻追求每一个完美细节的时髦宴会人。由米其林主厨David Guzman主理的米其林星级宴会，是
在菜品中融入活动主题，结合空间，时间，美学和四季。度身定制您的每一场美学盛宴。更多欧洲正统米其林
前列主厨信息，请联系Guzman国内上海团队，我们将竭诚为您定制合适方案。
盛世餐饮服务离不开米其林。年会米其林厨师海鲜挑选方法

GUZMAN米其林GUZMAN咨询和活动策划公司是由Mr. DAVID GUZMAN在2004年创建于西班牙皇室及名流
的度假圣地——梅诺卡岛（Menorca），致力于食品业/快消业/餐饮业/酒店业/商业中心/地产的项目推广和品
牌增值，提高品牌形象和影响力。在本行业有近15年的经验，汇集了各有关行业中的专业人士；经过多年发展已成为一家享
有盛誉的专业且多元的公司，能够为客户提供多方位的创意解决方案。告诉我你的想法，我们帮你实现它。更多米其林主
厨Guzman的信息，请联系Guzman国内上海团队，我们将竭诚为您定制合适方案

年会米其林厨师海鲜挑选方法米其林的由来是什么？

    前面还在中国香港开会做交易，后面谷蔓（上海）商务咨询有限公司就随随便便可以捣鼓出一桌下面
这样风格唯美高尚的家宴，外带各种漂亮盘子和精美杯盏，简直羡慕嫉妒恨啊！小编急大家所急，在各大西餐
厅或者各种勾搭各类私厨酒保，吐血总结以下要点，瞬间提升家宴的格调，分分钟摆出五星级酒店的赶脚：首
先要放花饰。比较好没有浓烈的气味，没有容易掉落花瓣或花粉，不要太高，以免挡住交流，比较常用的有绣
球、小菊花、康乃馨、郁金香等。至于花瓶，可以随手找杯子或者玻璃瓶子里，放点水插上，比如这样或者这
样，直接用家里日常使用的水杯、玻璃杯或者其他餐具来插花，特别随意自然。然后要点几支蜡烛。同样，不
要有熏精油的那种销魂的味道，不然会凸显食物的油腻感。为了便于维护和切换主题，买圆柱形的象牙白蜡烛
百搭，可以单独点，也可以放到烛台里面。烛台的形状颜色风格就由各位自行发挥啦。总之，花一插，烛一点，
灯一关，这个氛围就妖娆起来了，酒不醉人人自醉...接下来就是餐具咯。这个也是各大贤达人士各显身手的地
方，丰俭随意。可以日式拙朴性冷淡风格...也可以西餐奢华风格，直接用W家的盘子，或者像西餐厅一水的白
色骨瓷磁盘也是赏心悦目凸显菜品。

GUZMAN咨询和活动策划公司是由Mr. DAVID GUZMAN在2004年创建于西班牙皇室及名流的度假圣地——梅
诺卡岛（Menorca），致力于食品业/快消业/餐饮业/酒店业/商业中心/地产的项目推广和品牌增值，提高品牌
形象和影响力。在本行业有近15年的经验，汇集了各有关行业中质量的专业人士；经过多年发展已成为一家享
有盛誉的专业且多元的公司，能够为客户提供多方面的创意解决方案。告诉我你的想法，我们帮你实现它！更
多米其林主厨Guzman的信息，请联系Guzman国内上海团队，我们将竭诚为您定制合适方案。



第 2 页 / 共 2 页

美食离不开食材，食材离不开米其林主厨。

通过对米其林餐厅的经营五要素——主厨、历史传统、菜品创新、餐厅环境以及服务的分析，来思考：在
产品设计中如何借鉴米其林餐厅的成功经验，将这五要素转化为优化产品设计的助力剂？研究的过程可谓曲折，
因为国内有关米其林的资料很少，毕竟米其林餐厅刚刚进入上海也才是这两年的事情，加之整个米其林餐厅的
评选基本也是黑盒作业，所以从资料的获取到整体调研的过程，也是花了不少周折。从官方版本的《米其林指
南》中，我们可以看到，米其林餐厅的评价分为这4个方面：食物，60% 用餐环境，20% 服务，10% 酒水搭
配，10% 这是从用户视角能够看到的四个显性的产品维度，看不到的还有个关键要素：米其林主厨。而作为一
款产品，这个主厨就是：我们的产品及研发团队的诸位。米其林星厨的资质是什么？年会米其林厨师海鲜挑选
方法

米其林餐厅的主厨的经验丰富。年会米其林厨师海鲜挑选方法

商务服务只要跟上行业发展速度，就可以获得所需的服务和社会资源，就可以进行经营活动。因为商务服
务正在往集约化、规模化、平台化的趋势发展，所以行业整合是必然的。销售既可以把我们从书本上得来的知
识学以致用，还能在物换星移的时空里激发我们对生命和世界的热爱。正如铭刻在希腊圣城德尔斐神殿上的出
名箴言——“人啊，认识你自己”，在旅途中看到自己的内心，生命也因此而丰盛。服务型结合当地文化内涵，
设计出别致的用户体验。如此一来，既能支持非文化事业的可持续发展及传承，又能让每一位购买文创礼物的
用户都拥有一份不可替代的专属回忆。随着消费加速升级，人们不仅对有限责任公司有了严格的要求，也对商
业以为的生活有了需求，比如：越来越多的城市人就对夜生活有了更新更高的需求，夜经济应运而生。特色夜
色文化也成为“夜游族”的好选择。年会米其林厨师海鲜挑选方法

GUZMAN咨询和活动策划公司是由米其林主厨Mr. DAVID GUZMAN在2004年创建于西班牙皇室及名流的
度假圣地——梅诺卡岛（Menorca），总部设在上海，当然几乎世界各地都会有我们的踪迹。从高级宴会餐饮，
美食烹饪课程，星厨直播，星厨代言，星厨食谱及视频拍摄，体育盛事餐饮服务，米其林星厨美食节，米其林
星厨私宴定制，品牌营销及商业互动，展会星厨厨艺秀及再到传统业务，GUZMAN这位餐饮先驱可提高丰富的
各类餐饮解决方案。GUZMAN团队汇聚了来自欧洲及中国的高学历人才及业界骨干精英,新鲜的血液
使GUZMAN充满活力，设计及管理团队成员由在欧洲从事20多年设计经验，曾服务全球10多个国家及上百
个**国际品牌的西班牙艺术设计团队；有着20多年欧洲大型娱乐活动创意设计及运作经验的西班牙艺术创意团
队；由英国留学归来的花艺师带领的花艺美学设计团队及来自各国并且有米其林餐厅和**五星集团酒店就职经
验的外国星厨组成的明星厨师团队组成。并深谙世界各种不同美食文化对项目设计创新的影响，对市场及设计
运营都具有很强的控制力和敏锐度做到为客户提供专业且富有创意和艺术的策划方案。


